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ANTIPASTO D'OLIVE

Vor- und zubereiten: ca. 10 Min.
Backen: ca. 5 Min.

300g griine und schwarze Oliven

2 Essliffel grobkdrniger Rohzucker
200g rezenter Pecorino, in kleinen Stiicken
30g  Rucola, grobe Stiele entfernt

Oliven mit dem Zucker mischen, auf einem Blech
verteilen.

BACKEN ca. 5 Min. in der oberen Halfte
des auf 220 Grad vorgeheizten Ofens (nur Grill
oder Oberhitze). Herausnehmen, Kése beigeben,
mischen, auf dem Rucola anrichten.

DAZU PASSEN Grissini.
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